Ecume

Vin de France - Blanc

2023

PUY S§AUVAGE

Mode de viticulture

Certifiée Agriculture Biologique

Cépages 70% Sauvignon - 30% Semillon
Type de sol Argilo-calcaire
Densité / Ha 5000 pieds/hectare

Age des vignes

Semillon, 80 ansSauvignon, 15 ans

Rendement a I'Hectare

35 Hectolitre/hectare

Vendanges Manuelle
Levurage Levures indigenes
Vinification Pressurage direct vinification naturelle - sulfitage a la mise uniquer

Fermentation malolactique

Oui

Elevage Semillon elevé 7 mois en barriqueSauvignon elevé 7 mois en jarre
Date de mise en bouteille March - 2024

Alcool en % vol. 12 %

soufre total (SO2) en mg/l 9 mg/l

Meilleur accord met-vin

huitres, Saint nectaire

Temps de garde

4 -5 ans




Torrent

Vin de France - Rouge

2023
|

TORRENT

Mode de viticulture

Certifiée Agriculture Biologique

Cépages 100% Merlot
Type de sol Argilo-calcaire
Densité / Ha 5000 pieds/hectare

Age des vignes

Merlot de 20 a 60 ans

Rendement a I'Hectare

25 Hectolitre/hectare

Vendanges Manuelle
Levurage Levures indigenes
Vinification

70% en pressurage direct 30 % en maceration en égrappéVinification naturelle - sulfitage a la mise ur

Fermentation malolactique

Oui

Elevage Presse directe : 7 mois en barrigueMaceration en egrappé : 7 mois cuve inox
Date de mise en bouteille March - 2024

Alcool en % vol. 12 %

soufre total (SO2) en mg/l 17 mg/l

Meilleur accord met-vin

Fromage de brebis, poissons blancs fumés

Temps de garde

4 -5 ans




Graine

Vin de France - Blanc

2023

GRAINE

PUY SAUVAGE

Mode de viticulture

Certifiée Agriculture Biologique

Cépages 100% Sémillon
Type de sol Argilo-calcaire
Densité / Ha 5000 pieds/hectare

Age des vignes

Semillon de 80 ans

Rendement a I'Hectare

30 Hectolitre/hectare

Vendanges Manuelle
Levurage Levures indigenes
Vinification

50% en pressurage direct 50 % en maceration en égrappé et grappe entiereVinification naturelle - sulfitage a la mise

Fermentation malolactique

Oui

Elevage

10 mois en jarre de grés

Date de mise en bouteille

August - 2024

Alcool en % vol.

12,6 %

soufre total (SO2) en mg/l

19 mg/l

Meilleur accord met-vin

Agneau, Tajine, viandes blanches

Temps de garde

8-10 ans




Farouche

Vin de France - Rouge

2023

FAROUCHE

PUY SAUVAGE

Mode de viticulture

En conversion vers I' Agriculture Biologique

Cépages 100% Merlot
Type de sol Argilo-calcaire
Densité / Ha 5000 pieds/hectare

Age des vignes

Merlot de 20 ans

Rendement a I'Hectare

30 Hectolitre/hectare

Vendanges Manuelle
Levurage Levures indigenes
Vinification Macération en grappe entiere

Fermentation malolactique

Oui

Elevage

10 mois cuve inox

Date de mise en bouteille

August - 2024

Alcool en % vol.

13,4 %

soufre total (SO2) en mg/l

21 mg/l

Meilleur accord met-vin

Tapas, charcuteries

Temps de garde

5-6ans




Tourbillon

Vin de France - Rouge

2023

TOURBILLON

PUY SAUVAGE

Mode de viticulture

Certifiée Agriculture Biologique

Cépages 100% Merlot
Type de sol Argilo-calcaire
Densité / Ha 5000 pieds/hectare

Age des vignes

Merlot de 60 ans

Rendement a I'Hectare

15 Hectolitre/hectare

Vendanges Manuelle
Levurage Levures indigenes
Vinification 30 % en maceration en égrappé

Fermentation malolactique

Oui

Elevage

Elevage en barriques de 4 a 6 vins

Date de mise en bouteille

August - 2024

Alcool en % vol.

14,1 %

soufre total (SO2) en mg/l

16 mg/I

Meilleur accord met-vin

Viande rouge, moussaka

Temps de garde

10 ans




